
 
 

 

Communiqué de presse 

 

SALONS: SIMEI 2026 DE RETOUR À FIERA MILANO DU 17 AU 20 NOVEMBRE 

INNOVATION ET TECHNOLOGIE À L'HONNEUR DANS LE SALON DES 
SOLUTIONS POUR LA FILIÈRE VITIVINICOLE ET L'EMBOUTEILLAGE 

 
(Milan, 3 mars 2026). Du 17 au 20 novembre, Fiera Milano accueille à nouveau Simei, le salon 
international biennal dédié au meilleur de la technologie appliquée aux machines pour l'œnologie et 
l'embouteillage qui, depuis plus de 60 ans, représente le rendez-vous de référence pour l'ensemble de 
la filière, avec des solutions et des propositions innovantes tout au long du processus de production, 
du vignoble au verre. Organisé par l'Unione italiana vini (Uiv), le salon se prépare à sa 31e édition en 
confirmant ses domaines d'activité désormais historiques, du vin à la bière, en passant par l'huile et les 
spiritueux, et en misant sur les aliments liquides et les boissons avec Bevertech. 

 
« Dans un contexte de marché de plus en plus complexe et dynamique, Simei vise à renforcer son rôle 
de plateforme stratégique pour l'innovation, en accordant une attention toujours plus marquée au 
progrès en termes de solutions et de rationalisation des processus », souligne Paolo Castelletti, 
administrateur délégué de l'Unione Italiana Vini Servizi. Il s'agit d'un secteur dans lequel l'Italie peut 
vanter une excellence reconnue, capable d'identifier des solutions concrètes et utilisables pour des 
secteurs qui traversent des périodes critiques. En ce sens, outre le fait de faciliter les échanges 
commerciaux, le salon se présente comme une occasion stratégique de rencontre et d'échange pour 
tous les acteurs de la filière, nationale et internationale. En particulier, conclut M. Castelletti, grâce à 
un format encore plus évolué en termes de partenariats et de contenu, nous voulons intercepter les 
entreprises qui choisissent d'élargir et de différencier leur offre grâce à l'intégration croissante des 
technologies ». 

 
Le lancement de Bevertech s'accompagne en effet d'une collaboration avec « L'Oleoteca di Olio 
Officina » de Luigi Caricato, pendant que l'on célèbre le nouveau partenariat avec le Consorzio Birra 
Italiana pour le secteur brassicole. La collaboration avec Distillo est également renouvelée, le salon 
consacré aux équipements pour micro-distilleries, qui tiendra sa quatrième édition au sein même du 
Salon. Distillo prévoit un premier colloque organisé en amont de l'évènement, le mardi 28 avril auprès 
de Cantine Astoria (Crevada – Trévise, à 14h30), consacré au « Tourisme dans les distilleries et chez 
les producteurs de liqueurs : défis et opportunités de l'accueil ». Cet événement, organisé en 
collaboration avec Simei et l'Unione italiana vini, vise à offrir une occasion d'échanges aux opérateurs 
du secteur, à la presse spécialisée, aux producteurs et aux professionnels intéressés par les 
opportunités offertes par le tourisme expérientiel lié au monde de la distillation. 

 



 
 

 

Enfin, le rendez-vous avec le traditionnel Innovation Challenge, le concours qui récompense les 
innovations technologiques du secteur, est également confirmé. 

 
Avec 578 entreprises et marques exposées, plus de 30 000 mètres carrés d'exposition et des 
délégations étrangères provenant de 32 pays (données de l'édition 2024), Simei est le salon 
international de référence en matière de machines pour l'œnologie et l'embouteillage. À sa 31e édition, 
le salon organisé par l'Unione italiana vini (Uiv) fait le point sur les nouveautés et les innovations 
technologiques appliquées à la filière vitivinicole et à l'industrie des boissons dans toutes ses phases, 
en mettant l'accent sur le vin, les aliments liquides, l'huile, la bière et les spiritueux. L'édition 2024 a 
enregistré plus de 33 000 visiteurs professionnels provenant de 90 pays. 

 
Pour plus d'informations et pour réserver votre place au colloque du 28 avril : info@distillerie.it 

 


